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EXPERTISE DE LAVE-CAISSES

Un acteur belge important dans la production et la distribution de composants à 
base de viande ultra-frais, portionnés, préparés crus ou cuits pour repas destinés 
au marché européen du foodservice et du retail. 

Avec une unité de lavage de caisses en plastique dont une laveuse tunnel équipée 
de trois bains de lavage avec une capacité de horaire de 1.200 pièces et annuelle 
de 3,7 millions, cet industriel était confronté à un gros problème de nettoyage
médiocre de ses caisses dont plus de 90 % après traitement présentaient encore 
des étiquettes adhérentes et envisageait dès lors le remplacement de la machine.

Après plusieurs tentatives de concurrents professionnels, Tensio en ne se conten-
tant pas de l’aspect chimique mais en considérant d’abord l’aspect technique
a par son approche globale et détaillée de la machine réussi à réduire à moins de
5 % le nombre de caisses avec présence résiduelle d’étiquettes partielles, alors que 
ce chiff re s’élevait jadis à 90%.
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Cette ligne de lavage est toujours en activité après plus de 5 années d’accompag-
nement par l’expertise Tensio et ce sans autre nouveau investissement technique 
pour la machine, que ceux liés à une maintenance active.

Pour nous, il ne s’agit pas seulement de livrer des 
produits chimiques, mais ce sont notre savoir-faire et 
notre approche sur le lieu de travail qui permettent à 
Tensio de se distinguer.

N’attendez pas plus longtemps pour également ex-
périmenter le Tensio Cleaning Experience et
demandez dès aujourd’hui votre audit gratuit via
info@tensio.be.


