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KRATTENWASSER EXPERTISE

Belangrijke Belgische marktspeler in de productie en distributie van verse vleeswa-
ren en salades, portionering, bereid rauw of gekookt vlees, bestemd voor de Euro-
pese markt van ‘Food Service’ en retailmarkt.

Zij beschikken over een wasinstallatie voor kunststoff en kratten waarvan de wastun-
nel is uitgerust met 3 wasbaden, met een verwerkingscapaciteit van 1200 stuks/uur 
en 3.7 miljoen stuks op jaarbasis. Deze klant ondervond dat meer dan 90% van de 
kratten na de reiniging nog steeds residu vertoonde van etiketten en kleefstof. 

Door dit aanhoudend probleem overwogen zij zelfs de vervanging van de installatie. 
Meerdere reinigingspogingen door diverse concullega’s brachten geen soelaas.

Tensio wou zeker het chemische aspect onderzoeken met betrekking tot de doel-
treff endheid van de reinigingsproducten maar niet zonder eerst het technische 
aspect te bekijken van de machine en de werking ervan.

Wij zijn erin geslaagd door onze technische expertise in combinatie met ons ‘fi t for 
purpose’ reinigingsmiddel om het aantal kratten met residuaanwezigheid te beper-
ken tot minder dan 5%, waar dit voorheen 90% bedroeg.
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Deze krattenwasser is nog steeds in gebruik nadat zij meer dan 5 jaar geleden be-
roep hebben gedaan op onze expertise, en dit zonder verdere technische investe-
ring aan deze installatie, buiten de reguliere onderhoudsbeurten.

Het gaat ons niet alleen om enkel chemie te kunnen 
aanleveren, onze know-how en aanpak op de werk-
vloer is waar Tensio het verschil maakt.

Wacht niet langer om ook de Tensio Cleaning
Experience te ervaren en vraag nu uw gratis audit 
aan op info@tensio.be.


