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OPTIMISATION DU NETTOYAGE DE CAISSES

Evolué d’un groupe de holding familial 100% belge dans le secteur de la boulan-
gerie jusqu’à une dizaine d’implantations de production en Belgique et à l’étranger, 
avec une capacité d’exportation vers plus de 25 pays, majoritairement facilitée par 
leurs propres fi liales de vente. Leur vision à long terme se traduit surtout par leur 
entrepreneuriat et l’innovation, ainsi que par une passion contagieuse pour leurs 
produits et clients.

L’on a constaté des problèmes de dosage et de résidus microbiologiques sur le 
nettoyeur de caisses.

L’on a installé un ADU-C sur le nettoyeur de caisses. L’installation de ce système
de dosage Tensio a permis de résoudre les problèmes de dosage.

Et, la concentration et le dosage sont ainsi continuellement surveillés.
Les problèmes de souillures microbiologiques ont également été résolus.
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Le déroulement de tout ce processus de reconversion en très peu de temps et le 
suivi très précis ont apporté une valeur ajoutée pour le client.

Notre service va au-delà de seulement être un fournisseur de produits chimiques. 
Nous réfl échissons avec vous et nous trouvons des solutions pratiques.

   Consultez notre
brochure technique
sur le site internet

ou demandez votre audit 
gratuit via info@tensio.be


