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NETTOYAGE A MOUSSE AUTOMATIQUE UNIQUE DE SURGELATEURS

Acteur important dans le secteur de traitement de la pomme de terre depuis les 
années 70, qui respecte tout comme Tensio l’esprit de famille avec ses partenaires 
et collaborateurs et qui prioritise la qualité élevée des produits livrés.

L’équilibre entre la fl exibilité et l’effi  cacité est préservé avec soin dans l’intérêt de 
leur croissance et du bien-être des collaborateurs. Lorsque des longs tapis éléva-
teurs diffi  cilement accessibles ne pouvaient pas être nettoyés en profondeur, l’on a 
contacté Tensio pour que nous utilisions notre expertise afi n d’analyser comment y 
remédier.

Ces tapis élévateurs étaient équipés de tuyaux à mousse. En utilisant l’unité 
de production de mousse HF10, développée par nos soins, l’on pouvait 
désormais procéder au nettoyage automatique des tapis.
Le nettoyage complet est programmé à terme dans le PLC de l’appareil.

Le fait d’eff ectuer le nettoyage de cette façon a permis de 
réduire le temps de nettoyage, et donc également le nombre 
d’heures de travail. Par la programmation du PLC, le temps 
de nettoyage raccourci par tapis pouvait même atteindre 
50%.

Et c’est surtout l’analyse microbiologique après le nettoyage 
qui a présenté un résultat impeccable.

N’hésitez pas à consulter notre brochure technique pour voir 
comment le HF10 peut également stimuler la qualité de votre 
nettoyage.
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