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Ook benieuwd wat onze
Plan-Do-Check-Act aanpak voor 

u kan betekenen?
Vraag uw gratis audit aan via 

info@tensio.be.

U I T D A G I N G

O P LO S S I N G

R E S U LTA AT

DOWNTIME REDUCTIE

Door hun duurzaam en energiebewust handelen wensten zij de effi  ciëntie van de 
tussentijdse reiniging te laten analyseren en te optimaliseren om het niveau van 
productieverwerking te kunnen verhogen.

Na audit van de huidige reinigingsmethode, hebben wij onze methodiek Plan-Do-
Check-Act toegepast waaruit bleek dat er zeker minder downtime gerealiseerd kon 
worden waardoor er meer tijd vrijkwam voor productie.

Ter ondersteuning van onze werkwijze werd er gebruik gemaakt van onze ‘fi t for 
purpose’ producten en een desinfecterende reinigingsmiddel.
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De downtime van de productielijn werd met ± 1,5 u ingekort wat een productie-
verhoging oplevert tussen 6 à 7 ton product per week !

Daarnaast werd er ook warm water bespaard tot ± 4 m³ per reinigingsbeurt.

Voor Tensio volstaat het niet om enkel ondersteuning te bieden. Het is van funda-
menteel belang om te weten hoe we deze steun optimaal kunnen geven aan de 
klant en ervoor te zorgen dat het resultaat exponentieel is.

D O E L S E C T O R

Onze klant is een specialist in vriesverse groenten, aardappelproducten en fruit 
voor de professional. Zij werken zoveel mogelijk met natuurlijke landbouw. Dat wil 
zeggen beperking van kunstmest en bestrijdingsmiddelen, begeleiding van telers 
met biologische principes en oogsten op het juiste moment met respect voor de 
natuur. Duurzaam en energiebewust telen, produceren en aanleveren is dan ook 
hun kernzaak.


