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APPROCHE TOTALE DANS UNE
BRASSERIE ‘GREENFIELD’

8 générations d’artisanat belge et de passion pour la bière ont permis d’établir la
réputation de la brasserie la plus ultramoderne, avec les plus faibles émissions de CO2 
à échelle mondiale, et une exportation de 85% vers plus de 100 pays. Les innovations 
dans des nouvelles technologies, processus et produits et les partenariats durables 
détiennent en outre une place centrale dans leurs actions quotidiennes, dont les origines 
artisanales sont considérées comme patrimoine.

En raison de la satisfaction unanime sur un seul site, Tensio a également eu l’occasion 
de collaborer avec l’autre site, une brasserie ‘Greenfi eld’ de pointe, pour analyser et 
optimiser l’effi  cacité des processus de nettoyage et de l’infrastructure.

Tensio a réalisé ensemble avec eux le projet complet d’entreposage de produits
chimiques jusqu’à conseiller des programmes CIP : l’entreposage de produits
chimiques dans le local avec des cuves à double paroi a complètement été dévelopé,
un système de déchargement adapté a été mis en service et le suivi des stocks en 
temps réel a été implémenté.

La gamme complète de produits a en outre également été revue et adaptée aux
besoins des processus de nettoyage renouvelés.

Le projet ‘Greenfi eld’ est un grand succès.

Nous n’avons pas détecté de problèmes depuis le début de notre collaboration. La
réinspection des cuves relève de notre gestion et se déroule bien depuis des années.
La facturation se fait sur base d’un prix fi xe par hectolitre de bière.

L’innovation, l’audace et la confi ance sont à la base de cette collaboration particulière.
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