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SECTEUR

lls détiennent une place dans le top 25 des leaders de marché dans leur secteur et
sont responsables de I'exportation vers 70 pays. La vulnérabilité de leur produit fait
que l'innovation, l'inspiration et la créativité sont indispensables dans leurs proces-
sus. lls représentent bien plus qu’uniquement une société de production, et portent
attention a I'étre humain, comme par I'organisation d’événements de réseautage et
de formations, ainsi que par leur contribution a des projets socialement engagés.

DEFI

Pour ce client, les problémes avec le nettoyage des fours a cuisson étaient a
I'origine de la décision de collaborer avec Tensio aprés qu’un autre client nous avait
fortement recommandés pour I'excellent nettoyage de leurs friteuses.

SOLUTION

Grace a nos années d’expertise dans le secteur des produits frits, nous avons pu
faire appel aux procédures de nettoyage développées par notre entreprise.

Aprés 'implémentation de cette méthodologie et I'application de notre poudre de
nettoyage tres alcaline, le four de cuisson s’est déja avéré nettement plus propre
aprés un premier nettoyage. Grace aux bonnes caractéristiques émulsifiantes et
dispersantes de notre produit, les crasses détachées restent dans la solution.

RESULTAT

Leur et notre mentalité « oser partager » a permis de réaliser 30% de gain de temps
sur 'ensemble de la chaine de production car il fallait nettement moins rincer a la
main, ce qui s’est traduit par des économies de 6.000 € /an en heures de travail.

Ceci représentait également une
économie d’'eau de + 300 m3 d’eau
chaude sur base annuelle,

a savoir 1.500 €/an.
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